
 

 

Olives en apéro 
 

 

Un assortiment d’olives simple et efficace pour un apéro estival. 

 

 

Ingrédients  

Olives vertes ail basilic 

* 1 pot de 820g d’olives vertes dénoyautées (pour 500g net) 

* 2 gousses d’ail écrasées 

* 2 cuillères à café de basilic séché (ou ½ bouquet de basilic frais) 

 

Olives vertes herbes de Provence 

* 1 pot de 820g d’olives vertes dénoyautées (pour 500g net) 

* 2 cuillères à soupe d’herbes de Provence 

 

Olives noires au piment 

* 1 pot de 820ml d’olives noires confites 

* 1 cuillère à café de piment d’Espelette en poudre 

* 1 petit piment sec de la Réunion 

 

 

Préparation :  

Pour chaque pot d’olives, ne surtout pas jetez le jus et laissez bien les olives dans le pot 

original. 

 

Ajoutez pour chaque préparation les ingrédients directement dans chaque pot. 

 

Fermez, agitez et remettre au frigo. 

 

C’est prêt. 

 

A consommer dans les 2 à 3 semaines au frigo. 

 

 

Astuces :  

On peut plein d’autres ingrédients pour avoir plein de parfums différents ! 


