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Ce vin naturel est issu d'un assemblage
de Merlot et de Cabernet Sauvignon
vendangé & la main et vinifié en
grappe entiére. Il n'est ni chaptalisé, ni
levuré. Elevé en fat de chéne durant 12
mois, sans soufre, sans soutirage, il est
mis en boutellle sans collage pour en
préserver toutes les qualités. 7

C'est un vin VIVANT, que vous pourrez
conserver plusieurs années en cave.
Dégustez-le entre 16 et 18°C aprés une
bonne aération en carafe.
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PRODUCT OF FRANCE - PRODUIT DE FRANCE
RED WINE - VIN ROUGE

14% alc./vol. 750ml =
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