L.C.D.

Le Club des Dégustateurs

Dinner “accords mets-vins” annuel au Mandalay
Vendredi 4 mai 2007

75E par pers. tout compris

Amuse bouche

Marc Angéli, La Lune 2005 (20E)

Sushi, tartare de saumon et thon

Marcel Deiss, Riesling Beblenheim 2004 (17E)
Bret Brothers, Pouilly Fuissé Climat la Roche 2004 (19E)

Nage de bar, citronnelle thai et lait de coco

Clos St Magdeleine, Cassis blanc 2004 (16,5E)

Petites joues de veau braisées, morilles et asperges, et son risotto

JM Boillot, Volnay 2003 (36E)
Dom. Lorenzon, Mercurey 2005 (23E)
Gravallon Lathuiliere, Morgon Cote de Py, 2005 (14E)

Mille feuille de fruits rouges et créme légére citronnée

Marc Houtin, la grange aux belles, belle adorée 2005 (15E)

Cafés, tisanes, mignardises
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Récoltée 2 la main, cette cuvée est issue du
plus célebre climat de Morgon : La Céte

du Py.
I a be l l e L'Esprit Céte du Py n'ayant subi aucune

0 : 7 filtration, un léger dépét naturel peut
Coteaux de I'Aubance 2005 adoree

apparaitre. Son passage pendant 1 an en
Appellation Coteaux de I'Aubance contrélee
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fat de chéne, vous permettra de découvrir
tout l'esprit d'une grande bouteille.
Servez-le sur du gibier ou du fromage 3
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