DINDE EN COCOTTE
Pour 6 personnes-  Prép. 30 minutes – cuisson : 2 heures (selon le poids de la dinde)
INGREDIENTS  
1 dinde
Margarine

Huile

Champignons

Lardons

Bouquet garni, sel et poivre
PREPARATION

1ere étape
Couper la dinde en morceaux (environ 8 selon la grosseur de la volaille)
2ème étape

Dans un mélange margarine + huile, bien faire revenir les morceaux au fur et à mesure – il faut laisser bien dorer mais pas brûler
3ème étape

Lorsque tous les morceaux sont dorés, les remettre dans la cocotte, ajouter de l’eau (couvrir la viande à peu près), ajouter les champignons et les lardons
Ajouter le bouquet garni, le sel et le poivre

Couvrir et laisser cuire (sans bouillir) pendant environ 2 heures selon le poids de la volaille

Vérifier de temps en temps la cuisson
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