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Les Mercredis du Montana – 


19 février 2014





59 €








Mise en bouche / Starters





Omble de fontaine mariné, foie gras fumé citron confit, meringue d’algues


Brook trout marinated, smoked foie gras and crystalized lemon, seaweed meringue





Langoustine en tempura de sarrasin, rumex, 


pomme verte, radis


Deep fried langoustine in buckwheat crust, wild sorrel, green apple, radish 





Poitrine de cochon braisée, brioche de chou, coing


Braised pork belly, cabbage brioche, quince





Pré-dessert  





Poire de Savoie, sapin, câpre au miel, chocolat blanc


Pear from Savoy, fir, capers and honey, white chocolate





Réservations / Bookings 


Restaurant Montana : +33(0)4 79 00 21 30








