CAKE ARDECHOIS EN MACHINE A PAIN

* 250 g de farine

» 3 oeufs

* 100 g de beurre

* 75 g de cassonade

* 100 g de creme de marrons

* 1 sachet de levure chimique

» 3clde liqueur d'amaretto (ou rhum)
e 80 g de marrons glacés

Faites ramollir le beurre quelques secondes awroicde...

Fouettez les oeufs, la creme de marrons et I'atoaret

Placez le beurre dans la cuve de la machine a pain.

Ajoutez la préparation précédente a base d'oeufs...

Puis une partie de la farine...

Versez le sucre, puis le reste de farine...

Terminez par le sachet de levure...

Choisissez le programme "cake" et cuisson "medidm'moment du bip sonore, ajoutez les

marrons glacés grossierement hacheés. Vous pouvezttre plus a votre go(t et
éventuellement les farinés pour éviter qu'ils gersulent dans le fond du cake.
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