Des recettes simples pour toutes les occasions
Madevise ; Vite, beau et bon |

® Les Deélices de Mimm

Noix de Saint-Jacques sur crémeux de potiron au curry vert thar

INGREDIENTS : 4 personnes

4 louches de velouté de potiron
4 noix de Saint-Jacques

1 cas d’huile d’olive

1 cac de curry vert thai

100 ml de creme

PREPARATION :

Faire chauffer le potage avec le curry vert thai, ajouter la créeme, rectifier
’assaisonnement et garder bien chaud.

Poéler rapidement les noix de Saint-Jacques dans ’huile d’olive.

Servir le crémeux de potiron avec une noix de Saint-Jacques au milieu. Servir trés
chaud.
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