( Dans la cuisine d’Audinette (

Clafoutis rhubarbe et groseilles

300g de rhubarbe
100g de groseilles
230g de sucre
200g de farine
4 oeufs
20cl de lait

Eplucher et faire dégorger la rhubarbe dans 70g de sucre. 
Mélanger 30g de sucre aux groseilles.

Prendre 2 saladiers.

Dans le premier, mélanger 100g de farine + 50g de sucre + 2 oeufs. Ajouter 10cl de lait.

Préparer le même appareil dans le 2ème saladier.

Egoutter la rhubarbe. La mélanger avec les groseilles.

Verser l'appareil du premier saladier dans un moule beurré ou en silicone assez grand (le clafouti était ferme et assez épais dans un moule de diamètre 28cm). Si vous avez un petit moule, réduire légèrement les quantités de fruits et ne préparer qu'un seul saladier d'appareil.

Verser le mélange de fruits sur la pâte puis recouvrir de l'appareil 2.

Enfourner à 190° pendant 10mn.

Saupoudrer le clafouti avec 30g de sucre et remettre au four pour 20 mn.
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