TARTE AUX TOMATES COLOREES

1 rouleau de pate feuilletée rectangle

3 cas de moutarde (j’ai mis une moutarde ancienne au pastis)

500 de tomates se differentes couleurs

50 g de parmesan

1 pot de ricotta

1 pot de Philadelphia ail et fines herbes

Comme il me restait quelques dés de boursin ail et basilic, je les ai rajouté
Sel et poivre et 3 brins de thym

Préchauffez le four a 180°
Badigeonnez la pate de moutarde

Dans un saladier mélangez la ricotta et les fromages, salez et poivrez, mettre sur la pate et rajoutez
harmonieusement les rondelles de tomates

Parsemez de thym et de parmesan et enfournez pour 30 mn

;ﬁl

“#* Imprimer la recette



http://storage.canalblog.com/16/19/198492/65992475.jpg
http://storage.canalblog.com/70/70/198492/65992554.gif
http://storage.canalblog.com/30/31/198492/65992569.gif

