Bandol Rosé Tradition

e Levigneron: Mr Charavel Paul - Gael Cluchier
e  Production annuelle moyenne : 4000 btles

e  Degré Alcoolique : 13%/vol

e Disponibleen:75cl &50cl

e  Cépage(s) : 26% mourvédre, 50% grenache, 17%
cinsault, 7% syrah.

e Type de Sol: argilo sablaux limoneux

e Rendement: 40hl/ha

e Agedesvignes:25ans

e Vendange : Récolte manuelle avec tri a la parcelle
Vinification:
Egrappage et foulage. Pressurage pneumatique avec sélection
Grand Vin de des jus, Débourbage a 10°C apres 24heures de stabulation.

Provence Filtration des Bourbes. Levurage est fermentation a base

température (14-16°C). Fermentation malo-lactique bloquée.
Vinification des cépages séparés.

Elevage:
En cuve inox durant 4 mois. Mise en bouteille en mars 2014.

«Robe brillante et saumoné. Nez fin et intense avec des arémes
de fruits frais et agrumes. Vin ample avec du volume. Ce vin

présente une belle fraicheur avec des arémes délicat d’agrumes
de fraises des bois ainsi qu’une note iodée. Bonne longueur. Vin
plaisir et gourmand. » = |
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Gastronomie — Accords culinaires :
Servir frais 10-12°C, en apéritif, accompagné d’agneau grillé aux
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grillés ou poélé

herbes de Provences, Tian provengal, maquereaux et rougets EANDU
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e Médaille d’Argent au concours au concours général Agricole de Paris
2014
*BRONZE MEDAL Concours des vins de MACON 2014 (med. De Bronze)

Le MOT DU VIGNERON :

< Uy vin bwit? >

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]
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Provence
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e The winegrower : Gael Cluchier
Annual production : 4000 btles
% Alc. : 13% /vol

Available in : 75 cl & 50cl

e  Grape Variety(ies) : 26% mourvédre, 50% grenache,
17% cinsault, 7% syrah.

Type of soil : argilo sableux limoneux

e  Yield: 40 hi/ha

Age of the vine: 25 years

Harvest : Manual

Vinification: Destemming an press with pneumatic press.
Fermentation at 15 °C

Maturing:
During 4 mouth in inox tank. Bottling in march 2014.

« Brilliant and salmon dress. Fine and intense nose with aromas
of fresh fruit and citrus. Wine with ample volume. This wine has
a freshness with delicate citrus aromas of wild strawberries and
a note iodine. Good length. Fun and delicious wine»

Aging potential :
Laying down : 2 -3 years

Culinary agreements:

To serve at 10/12°C
Good match with sea food and provengal food

AWARDS :

e Silver medal concours au concours général agricole de Paris 2014
*BRONZE MEDAL Concours des vins de MACON 2014 (med. De Bronze)
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Winemaker comments :

< @, Lty wine >

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]



