COMPTE RENDU DE LA COMMISSION RESTAURATION DU 20 OCTOBRE 2009

Présents : 

Mr JUAN – responsable restauration

Mme RUFFE – parent élu école les petits lutins

Mme TOMICO – parent élu école les petits lutins

Mme GIOVANINI – parent élu école Condorcet

Mme FRANQUETTI – directrice CLAE groupe scolaire des hauts de saint gilles

Mme MAGINOT – parent élu école les 3 chênes

Mme BAROT – parent élu école les 3 chênes

Mme ZAMORA – responsable CLAE/CLSH

Mme BERTRAND – directrice école les petits lutins

Mme FORT – parent élu école Condorcet

Mme GUYOT – directrice école Condorcet

Mme NOEL – parent élu école Marie Curie

Excusés :

Mme VACHER

Mme OULD YAOUI

CALENDRIER (des prochaines commissions)
· mardi 5 janvier à 17h45

· mardi 9 mars à 17h45

· mardi 11 mai à 17h45

au restaurant scolaire Condorcet.
Bilan des PAI : il y en a 11 au total sur la commune, 7 enfants ayant des allergies simples sont pris en charge par le restaurant scolaire sous forme de menus fixes pré établis selon des grilles, 4 présentes des allergies multiples dans ce cas des paniers repas sont fournis par les familles. Cette nouvelle mise en place a bien sûr des conséquences : surcharge de travail en cuisine ou il faut isoler tous les allergènes.
Repas de substitution : Rien d’inchangé à l’an dernier.
Animations : Noël, Mars/Avril, Juin.

700 repas par jour étalés sur 9 services une augmentation par rapport à l’an dernier (650)

De temps en temps, il peut arriver d’inverser des repas faute de livraison, ou de changer le dessert. Les menus sont affichés chaque semaine dans les écoles.
L’effectif du mercredi a considérablement augmenté de 90 rationnaires l’an passé, il est actuellement de 130.

Encadrement : 1 adulte pour 10 enfants environ.

Lecture des menus jusqu’à la première semaine après les vacances de noël.

Il y a eu deux inversions dans la semaine avant les vacances et remplacement du dessert le premier jour de la rentrée.

