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Appellation :
Lirac
Cépage :
Dominante Syrah
Denomination :
Cuvée « S »
Terroir :
Argilo-calcaire sur Galets Roulés
Rendement :
25 Hl/ha
Recolte :                            Manuelle
Vinification :
Raisins triés et égrappés. Vinification parcellaire. Cuvaison longue de 1 mois avant un pressage doux. Délestages et remontages réguliers avec maintien de la température. Elevage en fûts de chêne pendant 1 an. Sélection et assemblage des meilleurs fûts. 
Quantité :
1200 bouteilles numérotées
dégustation :                 Un vin riche, puissant mais aussi élégant grâce à une grande fraicheur alliant des notes surprenantes  de cacao et de vanille.

Accords mets/Vin :    Parfait avec une côte de bœuf ou pourquoi pas un dessert au chocolat.
"S" comme Sublime
"S" comme Sélection
"S" comme Syrah
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