· Les dimanches de mars de 15h à 16h : LE DESIGN ET LES ARTS DÉCORATIFS CONTEMPORAINS 
Visite du Pays d'Art et d'Histoire de Riom. Un nouveau département pour le musée Mandet. La collection d'art décoratif contemporain redéployée et mise en valeur dans de nouvelles salles. Toute l'histoire d'une transformation. La visite débutera par la présentation de la cour d'honneur investie par l'oeuvre d'Hélène Mugot, "Passage"

· Le Samedi 5 mars : LES UTOPIADES : JARDINER AVEC LES ABEILLES 

La Gare 
63480 VERTOLAYE 
TEL fixe : + 33 (0) 4 73 95 56 49 
contact@tourisme-olliergues.org
En après-midi, bourse aux graines et atelier de cuisine autour du miel. Soirée rencontre débat. 1er temps : projection d'un court ou moyen métrage. 2ème temps : Pause grignotage. 3ème temps : rencontre-débat avec les intervenants. Intervenant : Vincent Péricard apiculteur à Beurrières 

· Dimanche 6 mars : TRIPES AU PROFIT DE LA LIGUE DE LUTTE CONTRE LE CANCER 
Le Bourg 
63480 VERTOLAYE 
TEL fixe : + 33 (0) 4 73 95 56 
Comme toutes les années depuis 1985, cette manifestation est organisée au profit de la recherche contre le cancer. Repas de midi Tripes ou Bifteck, Frites, Fruits et Fromage. Repas servit de 8h à 13h30. Ceux qui le désirent peuvent prendre un petit déjeuner : Café/Chocolat/Thé + Croissants de 08h00 à 10h00. 

· Samedi 12 mars à 20h30 : VEILLÉE PATOISANTE 

Le Bourg 
63380 MONTEL-DE-GELAT 
Repas à thème autour du patois parlé et écrit. Histoires, chansons du terroir et folklore. Autour de 15 € le repas. Réservation au 04 73 79 97 26 

· Samedi 12 et dimanche 13 mars: FETE DES BIGNOTTES 
63350 MARINGUES 
Fête traditionnelle de village où jadis on confectionnait des beignets pour le carême, la bignotte (gros beignet dont la forme ronde nouée est propre à notre village). Buvette et thé dansant gratuit le dimanche de 15h00 à 20h00 

· Le Vendredi 18 mars : SOIRÉE CONTES ET CRÊPES 
Rue Blaise Pascal 
63600 AMBERT 
TEL fixe : +33 (0)4 73 82 31 69 
A la Maison des Jeunes d'Ambert à 20h, organisée par l'Amicale Laïque Ambertoise. 

· le Samedi 19 Mars à 14h30 LE TRAVAIL DU VERRE : DES ARTS DECORATIFS AUX BEAUX-ARTS 

14 rue de l'Hôtel de Ville 
63200 RIOM 
TEL fixe : + 33 (0) 4 73 38 18 53 
Conférence par Jean-Paul Dupuy, Historien d'Art. Gratuit mais réservation obligatoire. 
· le Samedi 19 Mars LES SKINAMBULES DE L'HIVER
La Stèle
63680 LA TOUR-D'AUVERGNE 
19H-20H30 : Balade Nocturne au clair de lune Ski ou Raquettes (prêt de matériel possible). 20H30 : vin chaud offert par la Municipalité et le Ski Club Etoile des Montagnes. 
 Repas auvergnat sur réservation au Bar Restaurant "La Stèle" au 04 73 21 54 22. 

· Mardi 22 mars, au musée de la vigne et du vin à Aubière, La Compagnie des Zincs joue L’AME DU VIN.
· Mardi 22 mars, Au café Oenofeel, LES VINS DU SUD-OUEST 
Place de la Reine 
63114 MONTPEYROUX 
TEL fixe : +33 (0)4 73 54 95 51 
Contact : oenologue@oenofeel.fr
Site web : http://www.oenofeel.fr
De 19:30 à 21:30
Cours d'œnologie animé par Philippe Gallon, œnologue. A l'honneur de cette séance, les vins du Sud-ouest avec entre autres un zoom sur les vignobles de Cahors et Gaillac. Apprenez à différencier les vins d'une même région viticole : les sols, les cépages, les microclimats, les savoir-faire... 45 € la séance à l'unité Réservation obligatoire, nombre de places limité. Collation prévue

· Samedi 26 Mars : STAGE AVEC UN BOTANISTE GOURMAND ET NATUROPATHE 
Les Eydieux 
63410 SAINT-ANGEL 
TEL fixe : +33 ((0)4 73 86 91 
De 09:30 à 17h30
Quand le plaisir gustatif rejoint celui de la connaissance : ateliers gourmands dans les Combrailles. La journée se déroule sur le magnifique plateau des Combrailles, où un botaniste vous guide sur les chemins et à travers les prés pour explorer la multitude des espèces végétales qui s’étalent à vos pieds. Il vous indique les particularités de chacune et vous en présente les spécificités. Les unes ont des qualités médicinales, s’emploient en application, ou en infusion, d’autres sont riches en vitamines et se dégustent en salades ou en soupes, d’autres encore peuvent fournir des huiles essentielles remarquables. Panier en main, vous prenez plaisir à prélever quelques exemplaires de chaque. Une fois l’appétit éveillé par le grand air et la cueillette de la journée, c’est autour d’un feu que vous élaborez tous ensemble et toujours sur les conseils de préparation de votre mentor, un repas original, vitaminé, et aux saveurs étonnantes. Après cette journée de découverte, à vous de jouer ! C’est avec un regard gourmand que vous allez appréhendez vos prochaines balades ! 

· Vendredi 1er Avril : Au café Oenofeel, les vins et les fromages d’Auvergne sont à l’honneur pour une soirée ACCORDS PARFAITS (avec la fromagerie Nivesse).
Place de la Reine 
63114 MONTPEYROUX 
TEL fixe : +33 (0)4 73 54 95 51 
Contact : oenologue@oenofeel.fr
Site web : http://www.oenofeel.fr
