Croissants apéritif au jambon

Infos sur la recette :

= préparation : 5 min

= cuisson : 15 min

Ingrédients pour 12 croissants :

= | pate feuilletée ronde de 300g

= 2 tranches de jambon blanc

Réalisation :

= Couper la pate feuilleté en 12 triangles.

= Couper chaque tranche de jambon en 6 triangles.
= Poser un triangle de jambon sur un triangle de pate et rouler en croissant.
= Cuire 15 min a 220°C.

Idées :
= Badigennoer les croissants avec un jaune d'ceuf battu avec un peu d'eau pour qu'ils soient plus
dorés.

= Ajouter du gruyére rapé et/ ou du concentré de tomate dans le croissant avent de le rouler.
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