Frog : Gâteau au citron

Pour 4 à 6 personnes :

· 125 ml de beurre fondu
· 125 ml de sucre en poudre
· 125 ml de farine fluide mêlée à 5 ml de levure chimique

· 125 ml de jus de citron

· 2 œufs

· Préparation : 5 min / cuisson : 35 mn Th. 6 ou 200°C
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1) Mesurez en suivant l’ordre donné en plaçant les ingrédients dans un saladier.

2) Remuez à l’aide d’une spatule pour mélanges avant d’intégrer l’ingrédient suivant. Vous devez obtenir une pâte lisse, sans grumeau.

3) Verser la préparation dans un moule à manqué de 18 cm de diamètre, beurré et fariné.

4) Faire cuire 35 mn Th. 6 ou 200°C.

5) Couvrez-le quelques minutes avant de le démouler sur grille.

6) Déguster-le froid.
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Conseil malin de « Frog »
Décoration possible sur le dessus du gâteau avec des rondelles de citron ou d’oranges confites.
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Jugement de « Frog » et des gourmands…
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