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- 25 ranmes de mueel /&Zm'da Four 10 sucetles
founr atomatiser 20 mun de cucsson

- 2 cudleres a Joupe Au Jz)lo/ choese

o

- un atbme naturel a doser enfcmc&bn
des cndications e {‘é&gueffe,

+ Un colorant fc‘gu{a/;’, de votre chocx

Qfortez & ebulldion 5 o deas avec le sucre. HAputez le

mel, pucs continueZ a favte chauffer /Lugu‘d attecndre
les 120 °C que vous sSumwedlerz a ade L un

thermomithe a Sucre.

| hewre de repos

UApoutez Carbme of le colorant lou le scrap), of fades
cute /Luzau’&, atteindre les 150°C. Thempez aussdot (e
fon.d de (a2 casserole dans un Ae.a/acmf AUVL//Z& A eau
f/wc;:?(e /aoM a/Z/zEfM la cuesson.

DVMJ&Z la ﬂdé/da/mébn dans des moules en Sdwone en
fo/z/m. e /eﬁf&j boles (o dans des moules a ment
larteletles) of plantez immidiatement des batonnels dans
les5 Sucettes.

(] Aacssez Nefrod an mowns une heute, pus demouleZ ot



