La galette à la frangipane
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        2 pâtes feuilletées
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4 œufs
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 10 cuillères à soupe de sucre 
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125 g de poudre d’amande
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 125 g de beurre 
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    1 fève 

Mélanger le beurre pommade (température ambiante) et le sucre 

Ajouter 3 œufs puis la poudre d’amande.
Etaler une pâte feuilletée, la piquer et déposer la préparation sans oublier la fève, recouvrir d’une autre pâte.

Faire des quadrillages dessus et recouvrir d’un œuf battu mélangé avec un peu d’eau à l’aide d’un pinceau.

Faire cuire au four th 7 pendant environ 25 min

