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Wiite Sancone les (hassensys

Leo Panseillots means poppies in the dialect of Berry
(Le Berry o the traditional name géven to the negion located in the ceater of Frauce.

Spéeifieité
ous daborens cette cuvée d partin de uigucs de sawuignon dgéico
de plus de 55 ans, plantées sur des ¢ole argilo - caleaines appelés
towe Wanche. La récolte est manuelle et le uin fermente grdce aux
levares cndigenes (watunellement présentent sun les racoins). 7 eot
evé pendant 12 mois en cuve ourn ces liee de fermentation. (e
mode d'dlevage pewmet d dlargin la palette anomatique ef de «
gracsser » le win.

Vetéicultare and wine grouing

This Sawvignon wine co isoued from 55 yeane old vines, planted on
clayey - chally solls, the ¢o called Temes Blanches. Grapes are
landpicked. The mudt ferments on cts natunal yeadts.

Tlecn the wine io being matuned for 12 months in vats ou 2o fine lees.
with, gat
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Pour wnw Saavignon cette cavée posdéde un ney diseret, maie guc
souplesse et en nondear. S¢ vous we cédey pas d ded chanmes des
5410 ane

Tasting notes

At fenst, thie Sauviguon io fainly diseneet, Then it offers a lingering
bouguet of fine and. aubite fracts

D moath, you will b chanmed by this perfectly well balanced, oup-
ple and nound wine. U you do wot give in to ite charme af ouce,
you may beep Les (Chassenoys from 5 to 10 yeans.

Aeconds mets - vino
Ce win troavena panfactement oa place en apenity, dun des poie-
enfin en accompaguement de foce gras. La températune idéale de

Food and wine pairing

This cavée will be perfect a¢ an aperctdf. Tt will accompany fishes in
sauce, on the typical Roguefort cheese. Last but wnot least, Leo
Tlee cdeal temperatune of tasting o 10-12 °.

dégustation est de 10-12°,

Q'n fion

Guide Fachette 201l millésime 2008 et 2 ctodles au Guide Fa-
ctette 2007 millésime 2004

D .!n. n.
Guide hachette distinctions: vintage 2008, wintage 2004, 2 stane




