CRÈME DE FÊTA FILET DE THON SAUCE TOMATÉE AU BASILIC


Pour 3 personnes:
200g de fêta
2 cuil. à soupe de crème liquide
200g de filets de thon à l'huile
150g de chair de tomates au basilic
1 citron vert
1 cuil. à soupe 1/2 d'huile d'olive

1. Égoutter les filets de thon. Détendre la fêta avec la crème liquide, y ajouter le jus de citron et l'huile d'olive.
2. Dans des cercles à mousse déposer les 3/4 du fromage, disposer les filets de thon en une couche uniforme. Recouvrir de chair de tomates et déposer le restant de fromage qui va s'incorporer à la tomate. 
3. Placer au réfrigérateur pour 2h. Décercler. Servir avec des toasts grillés.

