Confiture Pina colada (ananas-rhubarbe-rhum-cannelle-anis étoilé)
Pour 1 grand pot de confiture:

400 g d’ananas frais coupé en petit dés

200 g de rhubarbe nettoyée, épluchée et coupée en petits trongons
250 g de sucre

10 g de pectine

1 bouchon de rhum brun

Quelques gouttes d’arome pina colada

1 baton de cannelle

2 graines d’anis étoilé

Mélanger tous les ingrédients, porter a ébullition et laissez mijoter 30 a 45 minutes.
Pendant ce temps, stériliser le pot et son couvercle, puis le laisser refroidir sur un
chiffon propre.

Si les morceaux d’ananas vous semblent encore trop gros, mettez-les dans un mixer
et mixer succintement. Retournez dans le mélange précédent et mettre dans le pot.



