Cuisine et Saveurs de Lili


CHURROS à la noix de coco




Recette pour 12 churros

Réalisation : facile – Budget : économique

Ingrédients :

· 1 verre de farine

· 1 verre d'eau bouillante
· 1 càc de sucre vanillé maison

· 1 càs de noix de coco 

Mettre votre friteuse à chauffer.

Faire bouillir l’eau.
Mettre le verre de farine dans un saladier, verser l'eau bouillante dessus, mélangez et rajouter la noix de coco et le sucre vanillé.
Mettre la pâte dans la CHOUROSSETTE, tourner la poignée et laisser tomber les churros dans la friteuse, les faire les dorer 1 à 2 mn, les saupoudrer de sucre glace.
C'est délicieux ! 
Idée : vous pouvez accompagner les churros de chantilly ou encore les tremper dans du nutella.

