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RECETTE BISCUITS PISTACHE
INGREDIENTS:
100 g de poudre d'amande 

50 g d'amandes effilées 

150 g de sucre glace 

2 blancs d'œufs

 50 g de farine 

1 CS de pâte pistache faite Maison  

Préchauffez le four à 150°C. 
Mélangez la poudre d'amande, les amandes effilées, la farine et le sucre glace. 
Montez les blancs en neige et ajoutez-les progressivement au mélange.
Ajoutez la pâte pistache et mélangez délicatement. 
A l'aide d'une petite cuillère, prélevez des petites boules de pâte. 

Roulez-les dans du sucre glace avant de les façonnez à votre goûts sur une plaque recouverte d'un papier sulfurisé.  Faites cuire pendant 20 minutes environ. Sortez la plaque du four et bien laisser refroidir.
Bonne dégustation


