
  
 

 

 

    

 

 

4ème trimestre 2015   

 

" Le mot du président" 
                         Le 26 août 2015                                                                              

Chers camarades, chères amies, 
 

Nous nous sommes quittés en juin dernier sur la visite unanimement appréciée du musée de l’aviation de Corbas.  
 

Pour la rentrée du jeudi 15 octobrejeudi 15 octobrejeudi 15 octobrejeudi 15 octobre,,,, je vous propose de rester dans le même domaine avec la visite du Château de 
Savigny les Beaune et ses collections : 80 avions de chasse, 30 voitures de course Abarth, 250 motos, 20 véhicules de 
pompiers, 30 tracteurs enjambeurs, du matériel vinaire et vinicole, ainsi que des maquettes d’avions, de voitures et de 
motos. La visite se déroule sans guide, au gré de chacun, à son rythme, et selon ses centres d’intérêts à travers les salles 
du château ou le parc. 
A midi, nous partagerons un repas traiteur dans les Celliers ou Salons d’honneur du Château (14ème siècle) ou dans la 
salle de restaurant du Petit Château (17ème siècle) selon les disponibilités. Après le repas, reprise de la visite.  
Avant le départ, vous pourrez alimenter votre cave en prévision des fêtes de fin d’année. Je vous joints les tarifs à 
toutes fins utiles ! 
Le déplacement sera assuré par un car de 25 places (d’où l’importance de retenir d’où l’importance de retenir d’où l’importance de retenir d’où l’importance de retenir sa placesa placesa placesa place    dès à présentdès à présentdès à présentdès à présent) pris 
entièrement en charge par le groupe, la commission action sociale et solidarité de l’ANAMAT ayant décidé de ne pas 
nous accorder de subvention cette année …avant même que la demande n’en ait été faite. 

 

Le jeudijeudijeudijeudi    10101010    décembredécembredécembredécembre, , , , nous fêterons, selon la tradition, notre saint patron Eloi et honorerons la mémoire de nos chers 
disparus par un office célébré en l’Eglise paroissial Saint Prix àààà Chaponost, suivi du non moins traditionnel repas au 
restaurant “Le Clos de Chaponost” comme nous l’avions déjà fait en 2008. En espérant que la neige ne sera pas au 
rendez-vous cette année ! 
 

Comme à chaque fois, j’espère que le programme proposé saura vous plaire et que vous serez très nombreux à 
participer.  
 

Cordialement vôtre. 
Guy Vernaz 

 
 
PS. : Pendant mon absence du 5 au 26 septembre, je vous invite à vous adresser aux autres membres du bureau. 

 

 
Petit château 17ème siècle 
de Savigny les Beaune 

 
 

 

 

 

Grand Château 14ème siècle  
de Savigny les Beaune 

 



 

 
 

 
 
 
 

 

 

 Jeudi 15 octobre    "Château de Savigny les Beaune", Côte d’Or. 

 

�   Transport par car de 25 places, seules les 25 premières inscriptions seront retenues. 

 

8 h 45 : Rendez-vous au Quartier Général Frère. 

9 h 00 : départ en car direction Savigny les Beaune. 

11 h 15 : début de la visite. 

12 h 00 : Déjeuner dans les salons du château.  

14 h 15 : reprise de la visite 

16 h 30 : Retour sur Lyon. 

Participation : 43 € par personne. 

� Inscription pour le vendredi 9 octobre.  

 

 

 Jeudi 10 décembre     Saint Eloi et repas au restaurant "Le Clos de Chaponost " 

   

11 h 00 : Rendez vous à l’Eglise Saint Prix à Chaponost  (69 630), avenue Maréchal Joffre.  

Bus en partance de Gare Perrache : 11 et 12. Se renseigner auprès des TCL 

12 h 30 : Repas au restaurant "Le Clos de Chaponost" 46 B Avenue Paul Doumer à Chaponost 69 630  

(� 04 78 45 49 49) à 4 minutes (300m) à pied de l’église. 

Participation : 43€ par personne. 

� Inscription pour le samedi 5 décembre.  

  
 

Pour ne pas oublier, notez immédiatement ces rendez-vous !  

Merci de respecter la date limite d'inscription. 

 

 

Cotisation 2016      
 

Vous pouvez régler votre cotisation d’un montant de 28 € dès à présent et de préférence avant le 

31 décembre 2015.  
 

Nota : montant pour les membres affiliés à un autre Groupe de l’ANAMAT (MM. Médoc Antoine, Schmuck André  et 

Ulrich Gilles) : 16 € 
 

Chèque à l’ordre de : ANAMAT Groupe Rhône-Alpes CCP n° 2 427 74 H Lyon 

 



 

 

 

BULLETIN REPONSE 
 

Jeudi 15 octobre : "Château de Savigny les Beaune", Côte d’Or. 

 

Nom et Prénom : ........................................                           Nombre de personnes : ……………  

 

Participation : 43 € par personne  

 

 Réponse souhaitée pour le 9 octobre  

  

Rappel : seules les 25 premières inscriptions seront retenues pour le car. 

 

…�………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

BULLETIN REPONSE 
 

Jeudi 10 décembre : Saint Eloi en l’Eglise Saint Prix  et repas au restaurant "Le Clos de Chaponost " 

 

Nom et Prénom : ........................................ Nombre de personnes : …………… 
                                               

Participation : 43 € par personne   
 

  Réponse souhaitée pour le 5 décembre  

     

 

…�……………………………………………………………………………………………………………………….. 
 

 

Rappel des coordonnées des membres du bureau :  
 

- Président :   Guy Vernaz, 15 Impasse Albert Camus 69 800 Saint-Priest            
� 04 78 20 42 63 / 06 68 35 50 86     Courriel : guyvernaz@sfr.fr  

- Trésorière : Lorraine Béatrix, 5 Rue du colombier 69 800 Saint-Priest            
� 04 78 21 95 41 / 06 66 67 57 77     Courriel : famille.beatrix@sfr.fr  

- Secrétaire : Jean-François Saddy, 8 Rue Lamothe 69 007 Lyon 
� 04 72 73 47 92 / 06 72 15 05 97     Courriel : jfsaddy@yahoo.fr 
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Jeudi 15 octobre 
 

Savigny-les-Beaune 
 

  "Menu Traiteur Charles" 
 

Crémant cassis accompagné de  
Gougères bourguignonnes. 

 

Fondant de champignons et magret de canard fumé 
 

Pavé de jambon sauce dijonnaise 
Fondant de pommes de terre 

 

Fromage blanc à la crème 
 

Délice passion framboise sur dacquoise pistache, 
Crème montée pistache 

 

Café 
 

Vin blanc : Auxey Duresses « le Val » 1er cru 2010  
Vin rouge : Auxey Duresses « le Val » 1er cru 2007 

 

 

� 
 

 

Jeudi 10 décembre  
 

Saint Eloi 
 

"Le Clos de Chaponost" 
 

Kir accompagné de tapenade et toasts grillés 
 

Aumônière nordique 
(Saumon fumé, crevettes, mesclun, agrumes) 

 

Le tronçon d’agneau de 7 heures, 
Écrasé de pomme de terre à l’huile d’olives 
Méli mélo d’herbes et de légumes de saison,  

Jus miel et quatre épices 
 

Fromage blanc à la crème épaisse 
Ou demi saint Marcellin 

Ou terrine de roquefort poire et noix 
 

Gâteau au choix servi avec deux autres entremets 
 

Café 
 

Vin : Côtes du Rhône cave de Laudun Chausclun 
 
 
 

� 


