
 

 

 

 

 

 

                                                          SALADE D’ORANGES 

 
1kg d’oranges – 2 càs de sucre roux – 
 
Couper à vif chaque extrémité de chaque orange. Avec un zesteur, faire des 
cannelures. Trancher chaque orange. Disposer dans le plat. Saupoudrer de sucre. 
Mettre au frais jusqu’au moment du service. 
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