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UNE QUICHE AU SAUMON

7 geuls: | B
1 Iﬁniur 4 saumon de 2009: B
i y 1t
1/4 de Wré e &
:!|.-.| gel, du povee, du perst - |
— ) b Garnir le plat amrﬂc_la pate. 2 Battre le lait et les cxufs,

3 Verse le saumon dans le 4 Verse la préparation sur 5 Mettre au four a 200°

saladier. M¢lange. la pate. pendant environ 25 minutes.



Emom;o/ww, avec Sandnine, celle semaine :
/WWWWW’ wlam,de, aw%)

UNE QUICHE AU SAUMON

2 ceuls, | E
I1. I?:t'uiur de saumon de 2000 E
1 /4 de lite de lait.

u sel, du poIvie. du |

sersil. ]
| - .
= T!I.L-_... = ) Garnir le plat avec la pite, Battre le lait et les caufe

3 Verse le saumon dans le 4 Verse la préparation sur 5 Mettre au four 4 200°

saladier. Mélange. la pate. pendant environ 25 minutes.



