Pain perdu de Grand mère

Ingrédients

du pain rasi (ici pour la quantité correspondant à un 1/2 pain)

3 oeufs

1/2 litre de lait entier

1 cuil à soupe de sucre vanillé

du beurre

du sucre vanillé

Couper le pain en tranches.
L'épaisseur est selon le goût, 

comme base compter des tranches de 2 cm d'épaisseur plus ou moins.

Dans un bol, battre les oeufs à la fourchette,

ajouter le lait et la cuiller à soupe de sucre vanillé,
et bien mélanger.

Mettre le mélange dans un  plat creux (type moule à tarte)

et répartir les morceaux de pain rasi.

Laisser les morceaux de pain bien s'imbiber en les retournant régulièrement.

Dès que les morceaux sont bien imbiber,
faire chauffer une poêle.

Lorsque la poêle est bien chaude, mettre du beurre,

et sans laisser le beurre noircir, mettre de suite à cuire les morceaux de pain.

Les retourner pour les cuire des deux côtés.

Les mettre dans un plat et saupoudrer généreusement de sucre.
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