Cakes sales en ribambelle '
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v Ingredients :
- 300 ml de creme liquide
- 4 ceufs
- 200 ml de lait
- 400 g de farine
- | sachet de levure chimique
- 1 ccdeselfin
- poivre
-4 cs de beurre de cresson

v Préparation : VALd 2 1a cuisine
Prechauffer le four a 200°C.
Fouetter les oeufs, la creme et le lait.
Ajouter la farine, la levure chimique, le sel et le poivre et bien melanger.
Faire fondre le beurre de cresson a faible puissance au micro-onde.
A la recette de base, ajouter le beurre de cresson et melanger.

Verser la pate dans des moules individuels en silicone et faire cuire 20 minutes
(40 minutes dans un moule a cake classique).

Laisser refroidir et deguster tiede ou froid.

Ces petits cakes se congelent tres bien.
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