Ecrasé de pommes de terre à l'huile de truffes et fève Tonka

Ingrédients pour 4 personnes
· 8 pommes de terre
· 2-3 cuillères à soupe d'huile d'olives aromatisée à la truffe
· 1/2 fève Tonka râpée
· fleur de sel
1. Eplucher les pommes de terre, les couper en gros dés puis les faire cuire durant 10 mn  dans le panier de la cocotte minute

2. Une fois cuites, écraser les pommes de terre à la fourchette

3. Les placer dans un saladier.

4. Verser l 'huile aromatisée  à la truffe, le sel et la fève tonka râpée.

5. Mélanger et servir chaud ou tiède

