Muffins aux pommes et crumble de pain d’épices
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Ingrédients :
Pour les muffins : 200g de farine - 1 sachet de levure - 100 g de sucre - 100 g de beurre - 2 œufs - 10 cl de lait - 2 pommes

Pour le crumble : 50 g de beurre - 25 g de sucre - 60 g de poudre de pain d'épices 

Préparation :
Dans un saladier, mélangez la farine, la levure et le sucre. Au centre ajoutez les œufs et commencez à mélanger. Continuez en ajoutant progressivement le lait puis le beurre fondu.

Epluchez les pommes et râpez-les. Ajoutez-les à la pâte et mélangez.

Préparez le crumble : mélangez du bout des doigts, le beurre pommade, le sucre et le pain d'épices jusqu'à obtention d'une pâte granuleuse.

Versez la pâte dans des caissettes en papier (attention pas plus que les 2/3 !!!) et saupoudrez de crumble au pain d'épice.

Enfournez dans un four préchauffé à 180°C pendant une vingtaine de minutes

