Tourte aux crevettes et tomates séchées

Ingrédients :
- 2 rouleaux de pâte feuilletée
- 1 pot de ricotta
- une dizaine de tomates séchées
- 250 g de petites crevettes décortiquées

Déroulement :
Dérouler une des pâtes feuilletées. Etaler la ricotta par dessus, jusqu'à. Répartir les crevettes et les tomates séchées. Saler et poivrer légèrement. Mouiller le pourtour de la pâte. 

Recouvrir de la deuxième pâte, souder les bords en appuyant bien avec les doigts. Dorer le dessus de la tourte avec un jaune d'oeuf.

Faire cuire Th 210°, pendant environ 35mn.

Du fond de mes casseroles
http://mescass.canalblog.com/
