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Septembre 2012 
Lundi 30 mars Mardi 31 mars Jeudi 02 avril  Vendredi 03 avril 

 

Assiette de charcuterie 

 

Œuf 

Gratin d’épinards 
 

Camembert 

 

Flanby 

 

Salade de maïs 

et betterave 

 

Rôti de veau 

Purée  

 
Yaourt aux fruits 

 

Carottes râpées 

 

Sauté de porc 

Céleri 

 

Mimolette 

Banane 

Potage 

Merlu sauce 

au beurre blanc 

Pomme de terre vapeur 

 

Petit suisse 

 

 

Lundi 06 avril Mardi 07 avril Jeudi 09 avril Vendredi 10 avril 

FERIE 

 

Salade de riz, maïs  

et thon 
 

Sauté d’agneau 

Purée de céleri 

 
Emmental 

 

Compote et sa surprise 

Tarte chèvre/tomates 

 
Joue de porc 

Carottes  

et champignons 

 
St Nectaire 

 

Pomme 

Radis 
 

Filet de hoki 

Boulgour 

 
Crème vanille 

 

 
Lundi 13 avril Mardi 14 avril Jeudi 16 avril Vendredi 17 avril 

Betterave râpée 

 

Brandade de morue 

Salade verte 

 
Cantal 

 

Orange 

Piémontaise 

 

Escalope de poulet  

à la crème 
Blette 

 

Yaourt aux fruits 

 

Salade de chou blanc 
aux raisins et pommes 

 

Rôti de bœuf au jus 

Haricots verts 
 

 

Cœur de lion 

 
Compote 

Langue de chat 

Salade verte à 

l’emmental, croûtons 

et foie de volaille 
 

Poisson pané 

Jardinière de légumes 

 

Petit suisse 
 

 

 

Lundi 20 avril Mardi 21 avril Jeudi 23 avril Vendredi 24 avril 

 
Carottes râpées 

 

Tomates farcies 

Semoule 

 
Emmental 

 

Kiwi 

 

 

Salade de tomates au 
surimi et aux olives 

 

Filet mignon de porc 

Frites 
 

Crème au caramel 

 

Salade de chou-fleur  
 

Pavé de saumon 

Lentilles 

 
Saint Paulin 

Poire 

 

 

 

Radis 
 

Sot l’y laisse 

Ebly aux légumes 

 

Gâteau anniversaire 

Bon appétit ! 
Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des 

contraintes du marché, tout en respectant l’équilibre nutritionnel.  

Les viandes servies sont d’origine française. 

 


