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Ingrédients

pour 12 muffins :

- 3 oeufs

- 1 boite de lait concentré sucré (397 g)
- 150 g de beurre demi-sel

- 230 g de farine

- 50 g de chocolat noir

- 80 g de pralinoise

- 70 g de pralin

- 2 sachet de levure chimique

Préparation :
Préechauffez le four a 180°C.
Faites fondre le beurre, le chocolat noir et la pralinoise au bain-marie.

Dans un saladier, battez les ceufs avec le lait concentré sucré. Ajoutez le beurre et le
chocolat fondu. Bien mélangez.

Ajoutez la farine, la levure et 50 g de pralin (gardez 20 g pour la décoration).
Mélangez.

Répartissez la pate dans des moules a muffins, saupoudrez avec le pralin restant.
Enfournez pour 20 a 25 minutes.

Vérifiez la cuisson avec la lame d'un couteau.
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