VIN DE CITRON 1

   Pour 6 litres de vin blanc de Provence,

1 litre d'alcool de fruits du commerce, 

3 ou 4 citrons non traités et parfumés, fraichement cueillis, coupés en quartier,

800g de sucre roux,

2 gousses de vanille fendues,

en option un peu de cannelle.

Mettre le tout dans un grand récipient, laisser macérer 8 jours MAXIMUM, mélanger de temps en temps.

Presser les citrons en appuyant dessus, filtrer, mettre en bouteilles avec  fermeture à vis ou à limonade. Stocker debout dans un local frais.

Se déguste très très frais!

