Menetou-Salon Red/rouge

e  Levigneron : David Girard

e Production annuelle moyenne : 8 000 btles
e  Degré Alcoolique : 12.5%/vol

e Disponible en : 75cl, 37.5cl

e Cépage(s) : Pinot Noir

e Type de Sol: Argilo-calcaire
Rendement: 55 hl/ha

Age des vignes : 10 a 25 ans
e  Vendange : mécanique

Vinification:
Grand Vin de la Vinification en cuve inox avec maitrise des températures aprés
vallée de la une macération préfermentaire a froid.
Loire
Elevage:

maintien sous marc de fermentation alcoolique quelques jours,
fermentation malolactique, filtration puis mis en bouteille sans
collage.

«Des vins souples et sur le fruit avec des tannins treés fin. De robe
rubis nez tres expressif de fruits rouges..»
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Gastronomie — Accords culinaires : el
Servira 15.° C
Accompagne charcuterie, volaille , viandes blanches , fromage

Récompenses :

¢ Guide hachette 2014
* médaille de bronze concours des vins de Bourges 2013

* Guide Dussert- Gerber 2012 et 2013 ﬂt@g&@&m
* Guide Gilbert et Gaillard 2012 et 2013 AT -
2014

Le MOT DU VIGNERON :
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Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]



Menetou-Salon Red/rouge

e  The winegrower : David Girard
e Annual production : 8 000 btles
e %Alc.:12.5% /vol

e  Available in : 75cl, 37.5cl

e  Grape Variety(ies) : 100% Pinot Noir
e  Type of soil : Clay -Limestone.

e  Yield: 55 hl/ha

e Age of the vine: 10 a 25 years

e Harvest : Mechanical

Grand Vinde la \yinification:

vallée de la Vinification in stainless steel vats with control of the
Loire temperatures after a cold maceration.
Maturing:

Maturing on fine lees, filtration and bottled.

« Supple wines on fruit with fine tannins. Ruby color, very
expressive nose of red fruits...»

DOM
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Aging potential :
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Culinary agreements: - IR

Serveat15°C
Good march with meats, poultry, white meats, cheese

AWARDS :

¢ Guide hachette 2014

¢ médaille de bronze concours des vins de Bourges 2013
¢ Guide Dussert- Gerber 2012 et 2013

e Guide Gilbert et Gaillard 2012 et 2013 MWQ&_%‘_QS&EB"*

2014

DAVID & LuC GIRARD
VEGKEROHS A HUMBLIGRT 14150 FIANCE - TEL 0248 &

el ®

Winemaker comments :
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Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]



