
COMPOTE DE PÊCHES JAUNES, CRÈME FRAÎCHE EPAISSE  
& SIROP DE FRAISES TAGADA 

 

  
 

Compoter pendant quelques minutes des pêches jaunes épluchées, les mixer et les laisser refroidir puis 
mettre la compote au frais.  

Dans une casserole, faire fondre 20 fraises Tagada dans 1 jus de citron et laisser refroidir.  
Au moment de servir : verser de la compote de pêches au fond d'une verrine, puis déposer 

délicatement sur le dessus de la compote 1 cuillère à soupe de crème fraîche (ou de fromage blanc), 
arroser d'1 ou 2 cuillères de sirop de fraises Tagada et poser 1 framboise du jardin en décor ! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PASSION … GOURMANDISE !           http://annellenor.canalblog.com 


