
COCONUT PIE, RECETTE AUSTRALIENNE  
 

 
 

5 œufs   
1 demi tasse de farine (60 g) 
125 g de beurre mou ou fondu  
1 tasse de sucre en poudre environ (220 g) 
1 demi tasse de lait (125 ml) 
1 tasse de noix de coco râpée  
400 ml de lait de coco (en conserve)  
 

1 Mélanger au fouet ou au batteur tous ces ingrédients jusqu'à ce qu'ils forment une pâte lisse.  

2 Verser le tout dans un moule beurré et mettre au four une heure à 180°C.  

3 A déguster tiède. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PASSION … GOURMANDISE !      http://annellenor.canalblog.com 


