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1 pate sablée (ici), 250g de fraises; 350cl de lait, 1 sachet de sucre
vanillé; 2 oeufs, 80g de sucre; 35¢ de forine; 509 de farine, sucre
glace.

Mowche cv suivre :

ttaler la pdte sur duw papier sulfurisé.

Garnir le moule; piquer avec une fourchette.

faire cuive 15 mivvav 200°.

Porter le lait o ebullition avec le sucre vanilé.

Fouetter les ccufy awvec le sucre jusquwar Uobtention duwnw mélange
moussenr.

Ajouter la forine et une louche de lait bowillant en fouettant.

Reverser Uensemble dans lov casserole.

Faire cuive o few doux 5 minv ew laissant wwv léger bowillow et sans
cesser de remuer.

Verser la creme dang une jatte.

Ajouter le bewrre envparcelles.

Verser law creme refroidie sur lav pdte également refroidie.

Disposer les fraises en les enfoncoant légerement.

Saunpoudrer de sucre glace.
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