
« Pause-café » © 2007  
http://coco28.canalblog.com 

PAIN AU FROMAGE BLANC  

 

 

• 400 g de farine 
• 110 g de fromage blanc 
• 120 ml d'eau 
• 2 c à café de sucre 
• 1 c à café de sel 
• 1 c à café de levure briochin 
• 15 g de margarine ou de beurre  

 

Mettre les ingrédients dans l'ordre préconisé par votre machine, pour moi beurre mou ou 
margarine, eau tiède + fromage blanc, une partie de la farine, sucre et sel, le reste de farine 
puis enfin levure... 

J'ai choisi le programme pain normal, 1,5 lb (taille moyenne) et croûte "dark" (foncée)... 

 


