Flancs tomate basilic
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Ingrédients

1 bocal de 175g de sauce tomate toute prête [ ici "tomates arrabiata", légèrement pimentée ]
1 bocal de 175g de pistou 
2 + 2 œufs
2 + 2  c à soupe de crème fraîche

Mélanger les  ingrédients dans deux récipients différents, puis verser dans des jolis moules en silicone d'abord la tomate puis la préparation au basilic [ ou vice-versa ].. 

Pour le temps de cuisson, prévoir environ 30 minutes, en s'assurant que le centre "tremblote" encore mais n'est plus liquide. 

Démouler après avoir laisser tiédir et réchauffer au micro-ondes, ou servir froid. 
Garnir l'assiette de quelques feuilles de salade, tomates séchées, tranches de magret de canard séché etc.
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