Manc Frambonse
,' vOus r,;(onic

N°004 — Cake aux pépites de chocolat

Facile « Préparation: 20 minutes < Cuisson : 40 minutes

Pour 4 personnes:

a 3 ceufs

@ 1509 de farine avec poudre levante intégrée (ou 150 g de farine + 1/3 de sachet de
levure)

170g de sucre semoule

1 yaourt

100 g de coco

10 cl d'huile de tournesol

50 g de pépites de chocolat
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" La Préparation

¢ Préchauffez votre four a 180 (th 6).

¢ Travaillez au fouet le sucre et les ceufs jusqu'a ce que le mélange blanchisse.

« Ajoutez le yaourt, puis la farine avec la poudre levante intégrée. Incorporez petit a petit
I'huile. La pate doit étre lisse et sans grumeaux. Ajoutez enfin délicatement le coco et les
pépites.

¢ Versez le mélange dans un moule (beurré et fariné si le moule n'est pas en silicone) et mettez
au four pendant 45 min.

* Le cake doit étre fondant a l'intérieur.

* Démoulez le cake et laissez-le refroidir sur une grille.

DESSERT http://mframboise.canalblog.com
2011



