MOELLEUX A LA CHATAIGNE OU AU MARRON

Pour 8 personnes
Préparation: 10 min
Cuisson: 35 min

2 - 3 ceufs (version 2 ceufs pour le moule a cake tunisien Flexipan)

35 - 50 g de lait en poudre (ou créeme liquide pour moi)
35 - 50 g de beurre fondu

50 - 75 g de poudre d’amandes

8 g - 1sachet (soit 11 g) de levure chimique

350 - 500 g de creme de chataignes ou de marrons

1 cuillere a café de rhum (facultatif)

Préchauffer le four th 6 (180°C) ou th 5 (150°C) a chaleur tournante.

Mélanger les ceufs, la creme liquide (ou le lait en poudre) et le beurre fondu.
Ajouter la poudre d’amandes, la levure et la créme de chataignes (ou de marrons).
Verser la préparation dans un moule a manqué.

Cuire 35 min.

Laisser tiédir avant de démouler.
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