Salade océane en verrine

Doses pour 4 verrines:
1/  Dans un saladier, mélanger 100g de surimi, avec 150g de pâtes vermicelle cuites.

2/  Dans un bol, préparer l'assaisonnement avec 100g de yaourt, 2 cuillères à soupe de mayonnaise, quelques brins d'aneth.

3/  Mélanger le tout et garnir les verrines. Décorer avec des tomates cerise coupées en 2, et des oeufs de saumon.
