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Composition et tarifs des caissettes

Boeuf/Génisse - LOTS TRADITIONNEL :

LOT 10 KG a 10,70€/kg : 2,5kg de pot-au-feu, une cote de boeuf, un rumsteack de 1,5kg, une picce a braiser
de 1kg, un morceau de filet ou de faux-filet, beefs et bourguignon .

LOT S KG a 10,90€/kg : 1kg de pot-au-feu, un roti de 1kg, une piece a braiser de 1kg, 1kg de beefs, 1kg de
bourguignon.

Boeuf/Génisse - LOT FAMILLE :

LOT 10KG a 10,90€/kg : 2,4kg de steacks hachés surgelés, 2kg de pot-au-feu, 1 cote de boeuf, un rumsteack
de 1,5kg, une piece a braiser de 1kg, un morceau de filet ou de faux-filet, beefs et bourguignon.

LOT DE 5KG a 11,10€/kg : 1kg de Steacks hachés, 1kg de pot-au-feu, 1 roti de 1kg, une piece a braiser, beefs
et bourguignon.

Boeuf/Génisse - LOT STEACKS HACHES SURGELES : 25€ le carton

Carton de 2,4kg de steacks hachés surgelés soit 20 pieces. Elaborés avec nos animaux de la ferme
dans un établissement agréé.

Boeuf/Génisse - LOT GOURMAND : 16€/kg (5/6 kg environ)

4 pavés de rumsteack, une cote de boeuf, 500g de filet, une piece a fondue de 1kg, 1kg de bourguignon, 8
steacks hachés, un saucisson de boeuf. POIDS d’environ 5 a 6kg.

Boeuf/Génisse — Lot pour 4 personnes : 15,50€/kg — (5/6 kg environ)

4 beefs / 4 bavettes / 1 rumsteack de 800g / 4 pavés / 800g de paleron / 800g de bourguignon / 1kg de pot-au-
feu.

Boeuf/Génisse — Lot pour deux personnes : 17,50€/kg — (3/4 kg environ)

2 entrecdtes / 2 faux-filet / 2 tournedos / 2 pavés / 8 saucisses / 4 beefs dans rumsteack / 4 bavettes :

: un panache d’escalopes, blanquette, jarret, cotes parisiennes, une grosse cote, un
roti de 1,5kg dans quasi ou noix, épaule, tendrons et un morceau de filet.
: lkg escalopes, 1kg blanquette,4 tendrons, 4 cotes parisiennes, un roti dans noix ou
quasi, une épaule de 800g.
: 4 escalopes, 4 tendrons, 4 pavés, 4 paupiettes, 4 cotes parisiennes,
8 saucisses de veau, 1 épaule de 800g, un roti (quasi ou noix) de 800g, 800g de blanquette, 1 grosse cote.
Lot d'environ 7 kg a 18,30€ le kg.
: 4 escalopes, 4 tendrons, 2 pavés, 2 paupiettes, 400g de blanquette, 2
cotes parisiennes, 8 saucisses de veau, 2 faux-filet. Lot de 3kg environ : 20,20€ le kg.

Veau / Boeuf : LOT PERSONNALISE POSSIBLE : demandez-nous !

Les lots sont préparés sur commande, conditionnés sous-vide ou en sacs de congélation dans
notre atelier de découpe a la ferme.

Nous vous conseillons de venir récupérer vos commandes une glaciere ou un contenant
isotherme afin de bien respecter la chaine du froid.



