
Verrines fraîcheurs à la crevette 

 

Ingrédients pour 10 verrines: 

• 200 à 250 g de crevettes décortiquées 
• 300 g de St Morêt 
• 3 échalotes 
• sel, poivre, persil, ciboulette 
  

Pelez et hachez les échalotes finement. Coupez en petits morceaux les 
crevettes. Mélangez-les avec le St Morêt. Ciselez le persil et la 
ciboulette. Assaisonnez. Versez dans des verrines et réservez au frais 
jusqu'au moment de servir. 
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