Panna cotta au Toblerone
Pour 8 petits desserts:

1/  Chauffer 40cl de crème fraîche et 120g de Toblerone. Quand le tout est fondu, ajouter 3 feuilles de gélatine ramollies. Laisser tiédir, puis verser dans les verrines ou dans les moules silicone.

2/  Laisser prendre au froid pendant 4 heures. Garnir avec du pop corn au caramel.

