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Cake aux carottes, de pr’
v Ingredients : | ~ et ghévre
- 150 g de farine | :
- 2 carottes
- 4 ceufs
- 10 cl de lait

- 1 sachet de levure chimique

- 1 cuillere a soupe d'huile de noix
- 50 g de pignons de pin

- 120 g de bdche de chevre
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v Preparation :
Préchauffez le four a 180<.

Epluchez et rapez les carottes. Coupez la blche de chévre en petits
morceaux.

Dans un saladier, mélangez la farine, la levure et les ceufs. Ajoutez le lait
et I'huile de noix puis mélangez. Salez et poivrez.

Ajoutez les carottes rapées, le chevre et les pignons de pin au mélange
précédent.

Versez dans un moule a cake beurré et fariné et enfournez pour 45
minutes.

Dégustez tiede ou froid a I'apéro !
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