
 

 

Le Gâteau aux Pommes 
 
Ingrédients :  
100 g de sucre 
100 g de farine 
1 sachet de levure 
2 œufs 
125 g de beurre demi-sel 
5 pommes 
1 cuiller à café d’arôme vanille 
1 cuiller à café de cannelle en poudre 
 
Préchauffer le four à 200°C (th. 6/7). 
Peler, épépiner et découper les pommes en petits morceaux. 
Faire fondre le beurre. 
Mélanger le sucre, la farine et la levure. Ajouter les 
œufs et le beurre. Mélanger jusqu’à ce que l’appareil soit 
bien homogène. Ajouter la vanille et la cannelle puis les 
pommes. 
Verser dans un moule et enfourner pour 40 minutes. 


