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Cake tomates séchées-mozzarella
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Pour un cake :
180 gr de farine
1 sachet de levure chimique
3 oeufs
80 ml de lait
100 ml d'huile d'olive
1 boule de mozzarella
100 gr de tomates séchées
1 bouquet de persil
Sel, poivre

Préchauffer le four à 180°.

Dans le thermomix mettre : farine, levure, oeufs, lait, huile, persil, sel et poivre : mixer vit 4-30 sec.
Ajouter mozzarella et tomates séchées et mixer vit 4-5 sec.

Verser la préparation dans un moule à cake beurré et fariné et enfourner pour 45-50 min.
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