AU chocolat
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Aud' a la cuisine

v Ingredients :
- 150 g de chocolat noir
- 100 g de chocolat au lait
- 125 g de poudre damande
- 150 g de sucre
- 250 g de beurre
-6 ceufs

v Preparation :
Prechauffer le four a 180°C.
Faire fondre le chocolat et le beurre a faible puissance au micro-onde.
Battre les ceufs. Ajouter le sucre et la poudre damande. Bien meélanger.
Ajouter le chocolat et le beurre fondu. Méelanger de nouveau.
\Verser dans un grand plat rectangulaire.

Faire cuire 30 a 40 minutes a 180°C.
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