
Choisissez votre Atelier !

Septembre Octobre
Gougères parmesan et piment d'Espelette Mini-tartelettes aux Ravioles du Dauphiné

Mini-tartelettes chèvre chaud Minis croissants apéritif

Cakes en couleurs Crumble de Ratatouille express

Financiers 3 parfums Gâteaux creusois 

Fingers feuilletés aux 3 chocolats Chouquettes
(ou choux à la crème / éclairs)

Coeurs de Noisettes Macarons au chocolat

Novembre 
(en attendant Noël)

Décembre
(Noël et St Sylvestre)

Petits fours en fête Petits fours en fête

Terrines de Poisson et St Jacques Mini-Tartelettes aux Escargots de Bourgogne

Jolies assiettes 
(décors et accompagnements)

Jolies assiettes 
(décors et accompagnements)

Biscuits de Noël Bûche et décors en chocolat

Bûche et décors en chocolat Café gourmand 

Lingots pralinés (dessert glacé) Dôme exotique (dessert glacé)

Janvier
(Epiphanie et St Valentin)

Février

 Flans de Légumes Crêpes soufflées aux Lardons

Petits Choux Huile d'Olive et Parme Ballotins au Camembert

Gougères à la crème de Boursin® Mini-Tartelettes au thon

Galette des rois 
(frangipane/pomme ou chocolat)

Chouquettes
(ou choux à la crème / éclairs)

Petits moelleux au Cœur coulant Mirlitons aux Framboises

Mini-Tartelettes au Lemon Curd Soufflé aux 2 chocolats

Ateliers spécifique possibles : 
Pain / Entremet simples ou glacés / Cook'in / Enfants

Gâteau d'anniversaire / Bouchées apéritives / Brioche surprise... 
N'hésitez pas à me soumettre vos envies !

Votre conseillère : Julie MAURIN - 7 rue du Maître Echevin 57070 METZ 
03/87/17/10/60 - 06/64/97/97/53 - julie.guydemarle@gmail.com

http://gourmandises57.canalblog.com
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